!

£ 3 09.09. — 13.09.24
zebna
CATERING FUR KINDER
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Menii Vorweg. Vorweg. Vorweg. Hauptgang.
GEMISCHTER BLATTSALAT *ROHKOST* CHINAKOHLSALAT BACKFISCH VOM SEELACHS
Joghurt-Dressing &3 KNABBER GURKENSCHEIBEN 3/5 | Mango-Dressing = Kartoffelpiiree | Gemischtes
5 STUCK PRO KIND Gemiise (Mais, Mohren, Erbsen)
au| Hauptgang. [FETIAN
VOLLKORN PENNE MIT Hauptgang. GEMUSE-CURRY
TOMATENSAUCE VEGGIE SCHNITZEL Kokosmilch | Curry | Parboiled Reis o, | Dessert
Tomatensauce | Reibekase gns. Kartoffelgratin | Champignonrahm FRISCHOBST
Dessert.
35’;3":‘-& Dosanit FRUCHT-JOGHURT ¢
FRISCHOBST

Die Angebote/Komponentenmitdem DGE-Logo E
entsprechendem .DGE-Qualtatsstandard fir die Ver-
pflegung inKitas" sowie dem , DGE-Qualititsstandard
far die Verpflegung in Schulen® und wurden von der
Deutschen Gesellschaft for Emahrung e V. (DGE) als
eine Mendilinie zertifiziert.

Fur gekennzeichreto
BIO-Artikel gilt die DE-OK0-007

&9

OE-OKO-007

BUNDESAMT FUR
VERBRAUCHERSCHUTZUND
LEBENSMITTELSICHERHEIT

Bitte beachten Sie, die Allemgkennzeichnungg konnen systemabhéngig abweichen!

AGk ¥ bRoggen, ¢ Gerste, o Hafer, o Dinke), 1 BScha-
lenfriichie u. Schalentruchiarzeugnsse, C Krebstiom L. Kmhs!msm\nnsu fi & Fussirebsa Krabben, Gamalen Hummers, DS«mu Selmmvmqmase EEer
u. Berzecgnisse, F Sent u. Senferzeugnisse, G Fisch u Fi iisse M Sesamsar anisse, | Erdndsse u. Erdnusserzeugnisse, J Sopu.

KLupneu.L 4590, L Misch u. Mict < aktosa, MWeichtiers u Wechtiererzeugnisse (. a Muschaln,

Zusatzstoffe: 1 mit Farbsiot, 2 mit Konsenvierungsmittel / Rauch. 3 mit Antiox dationsmittel 4 mit Phosphat, b’mlSuSurgsmﬂn: s & Seccann, Cyclamat, Aspul.-m

Giucouno-dalta-Lacton), 6 mit Geschmacksverstisker 4u & Nswmagkxﬁvnsr) 7 geschwarzt, 8 mit Schwefed 9mitN 8 suchmit

- mhhmu/wmmusmmm!w Menthial enephrwu-mwle |2Snumnu=mml
N 2@, 15 mit Ma el 17 18 anthéilt Schwe-

Soldicwid u. Sul¥ite (mehr als 10 mg /g oder )

Kuhmilch v




am™

£ 3 16.09. — 20.09.24
zebna
CATERING FUR KINDER
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Meni Vorweg. Hauptgang. Vorweg. Vorweg.
WEISKOHL & ROTKOHL-SALAT ¢y, | PELLKARTOFFELN APFEL-KAROTTEN-SALATL TOMATEN-SCHNITTLAUCH-SALAT ¢
Schnittlauch-Quark | Paprika-
Hauptgang. Maisgemiise gy, Hauptgang. Hau| 5
RINDFLEISCHFRIKADELLE CHAMPIGNON-RAHMRAGOUT *BADISCHE RAHMBLATTLE*Wiener in
Paprika-Bratensauce | Diuygc Reis Dessert. Vollkornnudeln gap. Scheiben *Gefliigel* 2,3,4
(Tomatenreis) sanzss. FRISCHOBST Bechamel Sauce | Kartoffelscheiben ggrzi3.4
Dessert.
Dessert. PUDDING ¢ Dessert.
FRISCHOBST FRISCHOBST

Die Angebote/Komponentenmitdem DGE-Logo Lﬂ
entsprechendem .DGE-Qualitéatsstandard fir die Ver-
pflegunginKitas® sowie dem .DGE-Qualititsstandard
fir die Verpflegung in Schulen” und wurden von der
Deutschen Geselischaft for Emahrung e V. (DGE) als
eine Menlinie zertifiziert,

Furgekennzeschnete
BIO-Artikel gilt die DE-OKO-007

&9

DE-OKO-007

BUNDESAMT FUR
VERERAUCHERSCHUTZUND
LEBENSMITTELSICHERMEIT

Bitte beachten Sie, die Allemkemmichnungg kdnnen systemabhéangig abweichen!

AGK Waizen, bRogoen, ¢ Gerste, d Hafer, e Dinkal f Kamut oder Hytiridstémme davonl BScha-
lenfrichie u. Schaleniruchianeugnsse.C us5e (48 Kratiben, Gamalan Hummen), D Selierie u. Sellerieorzeugnsse, EEer
. Berzougnisse, F Senfu. Senlerzeugnisse, G Fisch u Fisc . Sesansary Qnisso, | Erdndsse u. Erdnussenzeagnisse, J Sos u.
Sojaerzeugnsse, KLupina u. L 4556, L MEch 1. Mict Laktose, M Wechbere u Weichtiarerzeugrisse (. a Muscheln, Schnecken)
Zusatzstoffe: 1mit Farbsiol, zmi&mnmmullmw 3wkmmmllulwﬁwmbwl&&wbm uSmcmm Cycﬂ.rmLAspy!m\

dalla-Lactonl 6 i Bmit Schwefel 9mit N an Natri-
um- mnwu/mnmmmwmmwmmum ‘Oocwadulnmamhcumwhrmm 12 Siuerungsmitiel,
8,15 mit Michet i o i, 18 enthil Schwe-

Krobs:

foldionidu. saf-mrmwom.mm




